
MENU 

Menu Canaille (4 services 37€) 
Sélection de vins 20€ 

 

Filet de plie 

Moules de Zélande / stoemp de Ratte du Touquet à l’ancienne   

Ou 

Coquilles St Jacques   

Bouillon comme une bouillabaisse / coco de Paimpol / saucisse Txistora / basilique    

----- 

Lapereau 

Comme ma Nona / crémeux pdt / oignon grelot caramel / Sherry / cima di rapa 

Ou 

Chevreuil (+8€)     

Poire / salsifis rôti / purée de noisette / vin rouge   

----- 

Prélude au dessert  

----- 

 La pomme Granny Smith 

Structure autour de la pomme / verveine / cidre   

 

Ce menu est uniquement servi par table entière  

Menu Inspiration (5 services 52€) Filet de plie  – Coquilles St Jacques – Lapereau ou 

Chevreuil (+8€)  - Prélude – La pomme Granny Smith 

Sélection de vins 27€ 

Ce menu est uniquement servi par table entière 

 

Notre sélection de fromages pour les menus  11 € 

Affinées par quelques amoureux de bons produits (Pascal Fauville, Ferme de Chertin, Van tricht, la petite 

ferme d’Erpent) 

 

Menu Enfant (plat – dessert) 16€ 

 

Lunch le midi (entrée – plat – dessert) 25€  
Ce menu est uniquement servi par table entière 

 

 

En fonction du marché et de l'arrivage, certains produits peuvent être modifiés 
 



Laissez –vous guider par notre chef en découvrant le menu « Sauvage ». 
Le chef vous propose ce Menu afin  de découvrir son univers « un peu »   Rock’n’ Roll, et de vous 

diriger vers des saveurs inattendues. Ici, nous mettons le produit en avant et bien sûr du goût, du goût 

et encore du goût ! Sans oublier notre belle nature qui nous entoure et l’inspire pour sublimer nos 

assiettes. Pour le chef, la cuisine est un partage de sa passion, alors détendez-vous et laissez-vous 

emporter dans son monde gastronomique.  

 

Menu Sauvage (6 services 65€)  
Sélection de vins 32€ 

 

Cèpes de bordeaux 

 Jambon ibérico bellota / dashi  

---- 

Coquilles St Jacques 

Bouillon comme une bouillabaisse / coco de Paimpol / saucisse Txistora / basilique 

---- 

Chevreuil 

Poire / salsifis rôtis / purée de noisette / vin rouge 

---- 

Faisan en pot au feu normand 

Fruits rouges / potimarron / champignon sauvage 

Ou  

---- 

Prélude au dessert 

---- 

La pomme Granny Smith 

Structure autour de la pomme / verveine / cidre 

  

Ce menu est uniquement servi par table entière 

 

 

En fonction du marché et de l'arrivage, certains produits peuvent être modifiés 
 

 

 

 

 


